GRAND HOTEL
DES RASSES
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Kaseteller von Tyrode, Kdser in L'Auberson 14.00

Und ihre Beilagen
Wessorts

Granola mit Bricelet vaudois, Zitronencreme
Frische Himbeeren und ihr Sorbet 12.00
Kokosnuss-Rocher mit Ananas und Espuma, SchoRoladenfedern 11.00
Gourmet-Kaffee* 15.00
Sorbet Griotte betrdufelt mit Exploz’ 11.00

Fragen Sie nach unserer EisRarte « Movenpick, »

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber das miogliche Vorhandensein von
Allergenen in den Gerichten und Meniis.
Unser Brot stammt von Handwerksbickern aus Sainte-Croix.
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* Die auf dieser Karte angebotenen Gerichte, die nicht mit einem Sternchen (*) gekennzeichnet sind,
werden vollstéindig vor Ort aus Rohprodukten und traditionellen Kiichenprodukten nach den Kriterien des

Giitesiegels "Fait Maison" zubereitet.

100% Schaweiz, Der Barsch "Loé" wird in reinem Bergwasser geziichtet, er kennt keine Medikamente oder
Antibiotika..

Die Liste der Allergene ist auf Anfrage bei einem Mitarbeiter erhiiltlich..
TVA 8.1% und Service inbegriffen

i Gepriionn

GRAND HOTEL

DES RASSES

Griiner Salat 8.50

Gemischter Salat 12.00/21.00

Terrine aus Sonnengemiise, Saladine 16.00
Schlagsahne mit ZiegenfrischRdse, Brottoast mit Oliven
(7)) Gebratene Entenleber, Himbeerjus 21.00
Crémeux von Blumenkohl und jungen Sprossen
)  Tatar vom Schweizer Rind (1104) 28.00
Saisonsalat und getoastetes Dorfbrot (220g) 38.00
)  Tartar vom Eglifilet
Mango, Passionsfrucht, Avocado, Saladine (80g) 22.00

(160g)  32.00
) Roastbeef mit Tartarsauce, gemischter Salat (80g) 18.00
Pomme frites™ (160g) 28.00
O)/ e oxisclh / g.i
Sofrito mit Kidneybohnen, Mais-Ribs 26.00

Sojabohnen und Tomatensofle

Lasagne verdi mit Zucchini und Mangold 28.00
Parmesan und Rucola-Pesto

Knackige Gemiise-Mazedonien mit Pflanzencreme 18.00/28.00
als Tatar (mit Toast serviert)

Giow Fonder unter 12, Satren ...
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) Eglifilets "Coé" (Wallis) Miillerin Art 100g 22.00
) Nuggets von Huhn * 14.00
)y  Rynderfilet aus der Region 26.00
c)y Cheeseburger im Gruyére de ['Auberson 19.00
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cry  Barschfilets «Loé»

- Meuniére, (Tartarensauce)
-A la Jurassienne (Morchelsauce)

«cwy  Forelle aus unserem Fischteich,ca. 330g (Chamby - Vaud)
-Meuniere,
-Au bleu (in einer Rurzen Briihe pochiert)
-A la Jurassienne (Morchelsauce)
- Mit Gelbwein von Jura

#x)  Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit asiatischen Aromen
) Saiblingsfilet Miillerin Art mit Krdutern und Fleurettes
) Le papet Vaudois
) Rinderfilet aus der Region (Metzgerei Naef)
Natur

Butter café de Paris
A la Jurassienne (Morchelsauce)

cw) Ballotine vom Waadtlinder
Schweinebraten an Pinot-Noir-Sauce

ax) Lammquasi mit Honigziegenkdise und Bohnenkraut

) Kalbsentrecéte mit Parmesanrahmung
Rucola-Pesto und Balsamico-ReduRtion

)y Hamburger Strogonoff, pommes de terre frites von rosti™
(Hausgemachtes Brot, eingelegte Paprika, Pilze, Gewiirzgurken
Gruyére, Rindfleischburger)

42.00
49.00

42.00
42.00
49.00
49.00
39.00

42.00

28.00

44.00

46.00

52.00

32.00

38.00

42.00

29.00

Unsere Gerichte werden von saisonalem Gemiise begleitet, wir bieten Ihnen die

MaiglichReit, Thre Stirke zu wihlen: Nudeln, Basmatireis, SalzRartoffeln, Pommes frites *

HerkRunft : CH : Schweiz, FR,: Frankreich, IR, : Irlande

« Das Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht” entspricht.
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Wenaw Dowroir

Tartar vom Eglifilet Mango, Passionsfrucht, Avocado
Saladine

Ballotine vom Waadtlinder Schweinebraten an Pinot-Noir-Sauce
Pommes frites von Rosti™.

Gemiise der Saison
« sls ;

Granola mit Bricelet vaudois, Zitronencreme,
Frische Himbeeren und ihr Sorbet

56.00

Gebratene Entenleber, Himbeerjus

Crémeux von Blumenkohl, junge Sprossen
v sls o

Saiblingsfilets nach Miillerinnenart mit Krautern und Blittchen

Sofrito mit roten Bohnen, Sojabohnen und Tomatensofie
.

Kalbsentrecéte mit Parmesanrahmung
Lasagne verdi mit Rucola-Pesto und Balsamico-Reduktion

s als

Kokosnuss-Rocher mit Ananas und Espuma, SchoRoladenfedern

Vollstindiges Menii : 94.00
Menii mit einer Vorspeise : 82.00

Sommelier-Auswahl
3 Glaser Wein passend : CHF 26.00
4 Gliser passender Wein : CHF 34.00

Bei Anderungen des Speiseplans erheben wir einen Zuschlag.

« Ein Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht"
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